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23 GIUGND ze15, ORE 16,08
Turismo e cibi 'locali’: la messa in scena del territoric®

Veruechio, cittadina nell'entroterra della provincia di Rimini, &
attualmente al centro di processi di patrimonializzazione turistica
attraverso la riscoperta di clementi identitary, conoscenze e lascit
materiali del passato, Nello specifico osservereme il contribute di
aleuni commercianti di Veruechio coimvolts nella vendita di prodotti
del territorio, un’azione ‘spontanea’ che rinforza il legame tra
produzione, eonsume « turismo fuor dai sentieri hattuti,

* A cura di Chiara Rabbiosi, dottore di ricerca in Urban and Local
Eurnpean Studies.

23 GIUGND ze15, ORE 16,30
Italian Food Style on the Roadls). [l gelato artigianale: tra cibo di
strada e piazze globali®

||:.;_'|-|:|h.:-.||l'igiul'|u|uir.||i.||'|1||"||r|'|'|:|i unicona el panorarma l Ve S
internazionale. L'incontro sara I'occasione per parlare di questo

alimento che a pieno titolo fa parte della Dieta Mediterranea
[riconosciuta dall'Unesco patrimonio intangibile dell Umanita),

¢ che & ormai un “rite metropolitane ¢ popolare”, legato al piacere
di vivere ¢ alla vacanza, fatto di “buon” gusto e gualita della vita,

* A cura di Fiorella Dallari, docente in Geografia !:urlihr‘ll-uﬁu:'lu!!"li-."u
[rreEssa I'"UIniversita di E-nlugn:r e direttore della rivista “Almatourizm”,

ORE 17, Visita guidata alla mostra Fashion loves Food, allestita
presso I'Ala modema del Museo della Citta,

24 GILGMNOD ze15, OEE 1000
I colorl di meda per la salute®

Gli alimenti prssson fornive importanti benefici per la salute in
termmini i prevenzionge di |r.:|||a|1|g_’i1= -:'|'|:-I'L'Il.\1|-|||-g|.:|1u|.|1'lw,'. L'OMS
raccomanda il consumo di almeno pes grammi di frutta ¢ verdura

al ginrno, possibilmente scegliondo tra 5 colori diversi per garantire
I'assunziome di componenti cosidetti *nutraceutica”. 11 colore & infatti
un indice empirico dei tipi di nutracentict contenuti e del conseguente
effetto protettive,

*A cura di Silvana Hrelia, docente di Biochimica presso la Scuola di
Farmacia, Hiulﬁ'l'l-:lhrgiu = Scienze Motorie dell Universita di BIFI‘I;-_:II.I
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« mnembro del Key Thirust 1= “Improving heealth, weell being and
longevity” della piattaforma tecnologica europea “Food for Life”.

24 GILGMNO ze15, ORE 18,10
Kitchens of distinction®

Oltre ad essere il luogo in cui il cibo da sermpre si trasforma per
arrivare sulle Iu'.--:lll_'. le cucine soma I h]l.l.ri-:l dormesticon (I'u,: I."‘II.JI LS
del Movecento ha subito le trasformazioni itk rilevanti e pertanto

& da intendersi come uno degli ambienti di maggior interesse per la
storia del interior design. 1 nostro & un invito a seguirci nel viaggio
che parte dalle caverne per arrivare alle pii avveniristiche proposte
degli ultimi anni.

* A cura di Emanuela Michelueed, dottore in Culture e Teemiche
della Moda presso I'Universita di Bolegna e Ines Tolic, decente

di Storia del Lil_:higl'n e architettura contemperanea presso I'Universita
di Buolesgna

ORE 17, Visita guidata alla mostra Fashion loves Food, allestita
pressa 'Ala modema del Museo della Citta.
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